Zasadnicza Szkoła Zawodowa

Zawód kucharz
(Zajęcia odbywają się od poniedziałku do piątku od godz. 8.00)

Kucharz to zawód cieszący się dużą popularnością na rynku usług gastronomicznych.     Idealny dla osoby, która lubi przyrządzać różnego rodzaju potrawy, dania, przekąski, a także ciasta i desery. Często bywa tak, że to nie lokal, ale konkretny kucharz przyciąga klientów. Profesjonalny kucharz to znakomity rzemieślnik, ale także prawdziwy artysta, który potrafi zrobić dzieło kulinarne. 

Kwalifikacja: 
 K1.: (T.6.) Sporządzanie potraw i napojów

Program nauczania 3-letniej szkoły ponadgimnazjalnej  o kierunku  kucharz obejmuje następujące przedmioty:
Przedmioty ogólnokształcące: 

· Język polski 

· Język obcy 

· Historia 

· Wiedza o społeczeństwie 

· Podstawy przedsiębiorczości 

· Geografia  

· Biologia 

· Chemia 

· Fizyka  

· Matematyka 

· Wychowanie fizyczne 

· Edukacja dla bezpieczeństwa 

· Zajęcia z wychowawcą 
Przedmioty w kształceniu zawodowym teoretycznym:
· Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii 

· Działalność gospodarcza w gastronomii 

· Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem  

· Język obcy zawodowy  

Przedmioty w kształceniu zawodowym praktycznym: 

· Pracownia gastronomiczna 

· Zajęcia praktyczne 

Egzamin potwierdzający kwalifikację odbywa się pod koniec klasy III.
Absolwent szkoły ponadgimnazjalnej  w zawodzie kucharz  nabędzie  umiejętności:
· dobierania surowców do potraw, 

· stosowania różnorodnych technik w produkcji kulinarnej, 

· posługiwania się narzędziami i sprzętem zmechanizowanym,

· sporządzania podstawowego asortymentu potraw i napojów z surowców i półproduktów spożywczych w oparciu o receptury gastronomiczne, 

· oceny jakościowej surowców, półproduktów i gotowych potraw,
· organizowania pracy w kuchni,
· planowania posiłków i układania prostego menu w małej gastronomii,
· porcjowania, dekorowania i ekspedycji potraw w małej gastronomii.
Możliwości zatrudnienia:
Absolwenci mogą znaleźć zatrudnienie w  wszelkiego rodzaju podmiotach gospodarczych zajmujących się prowadzeniem działalności gastronomicznej  w:

· barach szybkiej obsługi, 

· punktach małej gastronomii jak :szpitale, szkoły przedszkola, internaty, stołówki.

· restauracjach,

· kawiarniach hotelowych,
· zakładach gastronomicznych, 

· przedsiębiorstwach zajmujących się produkcją wyrobów i półproduktów spożywczych. 

