KUCHARZ

Kucharz to zawod cieszacy sie duza popularno$cia na rynku ustug gastronomicznych. Idealny
dla osoby, ktora lubi przyrzadza¢ réznego rodzaju potrawy, dania, przekaski, a takze ciasta i
desery. Czgsto bywa tak, ze to nie lokal, ale konkretny kucharz przyciaga klientow.
Profesjonalny kucharz to znakomity rzemies$lnik, ale takze prawdziwy artysta, ktory potrafi
zrobi¢ dzieto kulinarne

W czasie nauki mozna uzyska¢ nastepujace kwalifikacje (specjalizacje):

HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

Przedmioty realizowane w potorarocznym cyklu ksztalcenia (trzy semestry) w zawodzie
kucharz:

Przedmioty w ksztalceniu zawodowym teoretycznym:
e bezpieczenstwo i higiena pracy
e Podstawy zywienia i gastronomii
e Przyjmowanie i magazynowanie Zywnosci
e Jezyk obcy zawodowy

Przedmioty w ksztalceniu zawodowym praktycznym:
e Przygotowanie dan
e Wydawanie dan

Egzamin potwierdzajgcy kwalifikacje HGT.02 odbywa si¢ pod koniec IIl semestru.
Absolwent kursu w zawodzie kucharz nabedzie nastepujace umiejetnosci:

e oceniania jako$ci produktow;

e przechowywania Zywnosci;

e obrobki produktow 1 przygotowania stanowiska pracy;

e obslugi sprzetu gastronomicznego;

e przygotowania dan zimnych, goracych i podstawowych deserow;
e wydawania dan.

Mozliwosci zatrudnienia:
Absolwenci moga znalez¢ zatrudnienie w wszelkiego rodzaju podmiotach gospodarczych
zajmujacych si¢ prowadzeniem dziatalnosci gastronomicznej W:
e barach szybkiej obstugi,
e punktach matej gastronomii jak :szpitale, szkoty przedszkola, internaty, stotowki.
e restauracjach,
e kawiarniach hotelowych,
e zakladach gastronomicznych,
e przedsiebiorstwach zajmujacych sie produkcja wyrobow i potproduktow
spozywczych.



