CUKIERNIK

Cukiernik to zawod, ktory dostarcza satysfakcji oraz daje ogromne pole do popisu, jesli tylko
masz talent i checi. To 0soba ceniona w branzy spozywczej., ktdra zajmuje si¢ wyrobem ciast,
ciastek 1 deseréw. Wazng cech w tym zawodzie jest kreatywno$¢, doktadno$¢, rzetelnose,
cierpliwo oraz dobra organizacja czasu.

W czasie nauki mozna uzyskac nastepujace kwalifikacje (specjalizacje):

SPC.01. Produkcja wyrobow cukierniczych:

Przedmioty realizowane w poéttorarocznym cyklu ksztatcenia (trzy semestry) w zawodzie
cukiernik:

Przedmioty w ksztalceniu zawodowym teoretycznym:

e bezpieczenstwo i higiena pracy

e jezyk angielski zawodowy

e podstawy przemyshu spozywczego

e wyposazenia zaktadéw cukierniczych

« technologia produkcji cukierniczej

e Magazynowanie surowcow, potproduktow i wyrobow cukierniczych
Przedmioty w ksztalceniu zawodowym praktycznym:

e sporzadzanie potproduktow i wyrobdw cukierniczych

e przedekorowanie, konfekcjonowanie i dystrybucja wyrobow cukierniczych

Egzamin potwierdzajgcy kwalifikacje odbywa si¢ pod koniec semestru I11.

Absolwent kursu zawodowego w zawodzie cukiernik nabedzie nastepujace umiejetnosci:
e stosowania maszyn 1 urzagdzen w produkcji wyrobow cukierniczych;
® magazynowania surowcow, potproduktéw i wyrobow cukierniczych;
e sporzadzania potproduktéw i wyrobow cukierniczych;
e wykonywania dekoracji wyrobdw cukierniczych.

Mozliwosci zatrudnienia:
Cukiernik moze by¢ zatrudniony:
e w zakladach przetworstwa spozywczego - produkujacych wyroby cukiernicze i
ciastkarskie.
e uprywatnych wtascicieli ciastkarni, cukierni
e W restauracjach
e W hotelach,
Moze on prowadzi¢ wtasng dzialalno$¢ gospodarcza - otworzy¢ whasng cukiernie,



